
P R I M I  P I A T T I

RAVIOLI DEL PLIN

TAGLIATELLE AL RAGÙ DI CINGHIALE

in  r iduzione di  midol lo  e  b irra ,  con ar ia  a l le  erbe  provenzal i

M E N U
A N T I P A S T I

VITELLO TONNATO CON CAPPERO FINTO VIGEZZINO 

su  un disco  di  porcini  e  fonduta  di  Blu  di  Formazza
BATTUTA DI MANZO 2 .0

SFERA VEGETARIANA
Polpetta  di  coste ,  c ia lda  di  paprika  e  p inol i ,  in  o l io  di  bas i l ico
e  c ipol le  borettane

€ 16 ,00

€ 17 ,00

€ 16 ,00

€ 17 ,00

GNOCCHI DI CASTAGNE € 16 ,00

CREMA DI SEDANO RAPA
con chips  di  gorgonzola  e  taccole

€ 14 ,00

€ 14 ,00

con toma d ’a lpe  e  granel la  d i  castagne

TRIS DI  POLENTA
con porcini ,  fonduta  di  b lu  di  Formazza  e  s f i lacc iato  di  v i te l lo

€ 14 ,00

(3 ,4 ,9)  

(7 ,9)

( 1 , 3 ,7 ,8 , 10 , 1 1 )

( 1 , 3 ,7 ,9)

( 1 , 3 ,7 ,9)

( 1 , 3 ,9)

( 1 ,7 )

( 1 ,7 ,9)

Veal  in  tuna  sauce  wi th  " fake  v igezz ino"  caper

Steak  Tartare  s e rved  wi th  Porc in i  mushrooms ,  and  B lue  chee se  fondue  

Vege tar ian  ba l l  wi th  p ine  nut s  and  papr ika  crumbs ,  bas i l  o i l  and  on ion
sauce   

Po l enta  wi th  porc in i  mushrooms ,  chee se  fondue  and  shredded  vea l

Ravio l i  wi th  bone  marrow and beer  r educt ion ,  and  provenca l  herbs  a i r

Tag l ia te l l e  wi th  boar  ragout

Ches tnut s  gnocch i  wi th  chee se  fondue  and  ches tnut s  c rumble

Ce l er iac  soup  wi th  gorgonzo la  ch ip s  and  snow peas

RISOTTO CARNAROLI
con ta leggio ,  zucca  bruciata  e  pancetta  tesa

€ 17 ,00( 1 )

Risot to  wi th  ta l egg io  chee se ,  burnt  pumpkin  and  bacon



S E C O N D I  P I A T T I

STRACOTTO DEL PRETE CON MELE,  PATATE E
PINOLI

€ 18 ,00

€ 19 ,00

PEPITE DI BACCALÀ
al  l ime e  t imo,  su  purea  di  fag iolo  nero e  chips  di  f r iar ie l l i

D E S S E R T

PANE,  LATTE E FANTASIA

BOUNET DELLO CHEF ALLE CASTAGNE

€ 7 ,00

€ 8 ,00

STRUDEL DI FICHI E MANDORLE € 7 ,00

Se necessar io  r ichiedere  la  tabel la  degl i  a l lergeni .  S i  prega  di  comunicare  a l
personale  di  sa la  eventual i  a l lerg ie  o  intol leranze  a l imentar i .

SELEZIONE DI FORMAGGI NOSTRANI € 14 ,00

TARTAMELA € 8 ,00

con var ietà  di  confetture  

TAGLIERE DI SALUMI NOSTRANI

TAGLIERE MISTO

€ 14 ,00

€ 16 ,00

Torta  panelatte  con spuma di  uvetta  sultanina  a l  rum e
ost ia  d i  latte

(8 ,9 , 12 )

( 1 , 3 ,4)

(8 ,7)  

( 12 )

( 1 , 3 ,7 ,8 , 12 )

(3 ,7 ,8)

(7)  

( 1 , 3 ,7 ,8 , 12 )  

( 1 , 13 )

con spuma di  zabaione

Overcooked  vea l  wi th  app l e s ,  po tatoe s  and  p ine  nut s

Codf i sh  s easoned  wi th  l ime  and  t ime ,  b lack  beans  puree  and  rabe  ch ip s

Cheese  s e l e c t ion

Cold  cut s  p la t t er

Mixed  p la t t er

€ 20 ,00GUANCIA DI VITELLO IN CBT
con röst i  d i  patate ,  uva  fragola  r idotta  a l  v ino rosso ,  crema
parmantier  e  porro  fr i t to

( 1 , 3 ,7 )

Veal ’ s  cheek  s e rved  wi th  potatoe s  rö s t i ,  g rapes  in  wine  r educt ion  and  l e ek



C A R T A  D E I  V I N I

B I A N C H I

Roero Arneis*

Muller  Thurgau,  Clos  Blanc

Faler io  Pecorino,  Faust i

Piemonte

Marche

Ribol la  Gia l la  Col l i  Orienta l i ,  S irch

Vermentino,  Melani

Greco di  Tufo ,  Cutizz i

Friul i

Toscana

Campania

Val le  D 'Aosta

Lugana,  Pasqua

€ 18 ,00

€ 23 ,00

€ 19 ,00

€ 25 ,00

€ 20 ,00

€ 18 ,00

Veneto € 26 ,00

Torre  del  Falco  Fiano,  Torrevento Pugl ia € 18 ,00

Gewurztraminer  reserve ,  Hunawihr  Francia

Ries l ing  reserve ,  Hunawihr  Francia

Sauvignon,  Ferruccio  Sgubin Friul i € 32 ,00

€ 31 ,00

€ 27 ,00

Chardonnay La  Gera ,  Cantine  Garrone € 27 ,00Val  d ’Ossola

Arneis  Langhe ,  Cantine  Sobrero Piemonte € 20 ,00

Sauvignon,  S irch Friul i € 22 ,00

Rosato  Primofiore ,  Casa  V.  Nebiolo

R O S A T I  

Piemonte € 19 ,00

Spumante  Bas in ,  Edoardo Patrone Val  d ’Ossola € 22 ,00

Rosè  di  Merlot ,  Casa  Brancaia Toscana € 23 ,00

Prosecco Doc Extra  Dry ,  Casa  V.  Nebiolo

Passer ina  Spumante  Brut ,  Faust i

Prosecco Superiore  Extra  Dry  Brut ,  Per ini  

B O L L E  E  V I N I  D O L C I

Moscato ,  Casa  V.  Nebiolo

€ 18 ,00

€ 19 ,00

€ 18 ,00

€ 17 ,00

Prosecco V8 Extra  Dry € 23 ,00

Blanquette  de  Limoux Vignobles  Vergnes € 23 ,00

Franciacorta  Brut ,  El i sabetta  Abrami

Dulcis  in  Fundo,  Moscato  di  Trani

€ 38 ,00

€ 22 ,00

Champagne Ployez  Jacquemart  Brut ,  Blanc  des  Blancs € 80,00



*Vino del la  casa  -  Bott ig l ia  La  Casermetta ,  Casa  Vinicola  Nebiolo  

R O S S I

Barbera  d 'Alba* Piemonte

Piemonte

Piemonte

Toscana

Veneto

Marche

Piemonte

Pugl ia

Toscana

Veneto

Piemonte

Val le  D 'Aosta

Piemonte

Piemonte

€ 18 ,00

Barbera  d 'Alba  "A bon rendre" ,  Tal iano € 21 ,00

Rosso di  Montalc ino,  Cantina  Montalc ino

Ghenos  Pr imit ivo  di  Manduria ,  Torrevento

Chiant i  Riserva ,  Tenuta  St icc iano

Cabernet  Franc ,  San Giovanni

Barbaresco Monters ino,  Tal iano

Barolo ,  Tal iano

Valpol ice l la  Ripasso ,  Pasqua

Langhe Nebbiolo*

Syrah PerDomenico ,  Faust i

€ 43 ,00

€ 18 ,00

€ 28 ,00

€ 49 ,00

€ 23 ,00

€ 21 ,00

€ 30 ,00

€ 26 ,00

€ 19 ,00

Pinot  Noir ,  Clos  Blanc € 23 ,00

Ruchè La  tradiz ione ,  Montalbera  € 25 ,00

Barbera  D 'Alba  Sup.  "Senza  Luce" ,  Sebaste € 34 ,00

Barbera  d 'Alba ,  Cantine  Sobrero

Barbaresco 2019 ,  Cantine  Sobrero

Barolo  Langhe 2018 ,  Cantine  Sobrero

Barbaresco 2020 ,  Cantine  Sobrero

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Barolo  Langhe 2018 ,  Cantine  Sobrero MAGNUM

MAGNUMBarbaresco 2016 ,  Cantine  Sobrero

€ 20 ,00

€ 42 ,00

€ 50 ,00

€ 45 ,00

€ 75 ,00

Valpol ice l la  c lass ico ,  Roja Veneto € 25 ,00

Munaloss ,  Cantine  Garrone

Ca '  d 'Matè ,  Cantine  Garrone

Prünent  10  Brente ,  Cantine  Garrone

Matteo ,  Vi l la  Mercante

Prünent ,  Vi l la  Mercante  

Val  d ’Ossola

Val  d ’Ossola

Val  d ’Ossola

Val  d ’Ossola € 21 ,00

€ 31 ,00

€ 27 ,00

€ 15 ,00

€ 46 ,00

Val  d ’Ossola

PiemonteDolcetto  d 'Alba  Boschi  Berr i ,  Marcar ini € 25 ,00

PiemonteBarolo  di  La  Morra ,  Marcar ini € 53 ,00

Toscana“Tre” ,  Casa  Brancaia € 27 ,00

ToscanaCabernet  Sauvignon “Nº2” ,  Casa  Brancaia € 33 ,00

ToscanaChiant i  Class ico ,  Casa  Brancaia € 28 ,00

€ 75 ,00



G R A P P E

Grappa Stor ica  Bianca  -  Domenis

Grappa Bianca  Futura  -  Domenis

Grappa Stor ica  Verde  -  Domenis

€ 4 ,50

€ 3 ,50

€ 4 ,50

Grappa Barr ique  903 € 4 ,50

Amari  gener ic i

Brandy Mediterraneo Suau -  15  anni  

Liquir iz ia  

Rum Rel icar io  -  Vermouth Finish

Rum Zafra  -  2 1  anni

€ 3 ,50

€ 5 ,00

€ 3 ,00

€ 8 ,00

€ 30 ,00

A P E R I T I V I  E  L I Q U O R I

A M A R I ,  L I Q U O R I  E  D I S T I L L A T I  

Grappa Stor ica  Bianca  € 3 ,00

Grappa "La  Preziosa"  € 4 ,00

Grappa di  Barolo  € 6 ,00

Scotch Whisky  Lagavul in  -  16  anni € 30 ,00

Whiskey  s ingle  malt  Bal lykeefe € 8 ,00

Mirt i l la  -  Patrone € 4 ,00

Whisky s ingle  Malt  Caol  I la  -  18  anni € 8 ,00

Barolo  Chinato € 9 ,00

Genziana Monterosa

Genepy Monterosa

€ 4 ,00

€ 4 ,00

A P E R I T I V I  E  C O C K T A I L S

A N A L C O L I C I

Campari  soda
Spritz

Crodino € 3 ,00

€ 3 ,00

€ 5 ,00

Pomodoro condito € 5 ,00

Rose  Lemon Spritzer € 6 ,00

Analcol ico  Da Branin € 6 ,00

A L C O L I C I  E  C O C K T A I L S

Hugo

Gin-tonic  London

Gin-tonic  Malfy

Gin-tonic  Major

€ 5 ,00

€ 7 ,00

€ 8 ,00

€ 8 ,00

Negroni

Negroni  Sbagl iato

Americano

€ 6 ,00

€ 6 ,00

€ 6 ,00

Cocktai l  d i  f rutta € 6 ,00

Zingarel la

Alcol ico  Da Branin

€ 5 ,00

€ 7 ,00

B I R R E

La Tresca  Blanche 0 ,5  L

Weiss  Engel  0 ,5  L

La Tresca  Sibar i s  0 ,5  L € 7 ,00

Kel ler  Engel  0 ,5  L

€ 7 ,00

€ 6 ,00

€ 6 ,00

Balabiott  Sciura  0 ,33  L
Balabiott  40  Dì  0 ,33  L

Menabrea/Ichnusa  0 ,33  L

Menabrea  ambrata  0 ,33  L

€ 5 ,00

€ 5 ,00

€ 4 ,00

€ 4 ,00

Ichnusa  Non f i l trata  0 ,33  L € 4 ,00



C A F È  D A  B R A N I N

C A F F E T T E R I A

Marocchino

Caffè  con panna

Ginseng

Cappuccino Decaffe inato

Bibite  in  latt ina

Orzo 

Acqua tonica

Succhi  d i  f rutta

B I B I T E

Latte  Macchiato

Caffè  corretto

Caffè Americano

€ 1 ,60 € 1 ,60

€ 2 ,40

€ 2 ,50

€ 1 ,50

€ 1 ,70

€ 1 ,50

€ 2 ,50

B I R R E

La Tresca  Blanche 0 ,5

Weiss  Engel  0 ,5

La  Tresca  Sibar i s  0 ,5 € 6 ,00
Kel ler  Engel  0 ,5  

Acqua

€ 1 ,50/1 ,70

€ 1 ,50/1 ,70 Tè caldo/Tisana € 2 ,00

Tè e  rum € 2 ,50€ 1 ,60

€ 1 ,00

€ 2 ,50

€ 2 ,50

A P E R I T I V O  

Campari  soda

Spritz

Crodino

Hugo

Gin-tonic  London

Gin-tonic  Malfy

Gin-tonic  Major

€ 3 ,00

€ 3 ,00

€ 5 ,00

€ 5 ,00

€ 6 ,00

€ 8 ,00

€ 8 ,00

Balabiott  Sciura
Balabiott  40  Dì
Menabrea/Ichnusa
Menabrea  ambrata/Ichnusa  NF

€ 6 ,00

€ 5 ,00
€ 5 ,00

€ 5 ,00
€ 5 ,00
€ 3 ,50
€ 3 ,50

Thè verde  € 3 ,00

Thè verde  € 3 ,00



T A B E L L A  D E G L I
A L L E R G E N I

1  Cereal i  contenente  g lut ine  e  prodott i  der ivat i  (grano segale ,  orzo ,
avena ,  farro ,  kamut) .

2  Crostacei  e  prodott i  a  base  di  crostacei .

3  Uova e  prodott i  a  base  di  uova .

4  Pesce  e  prodott i  a  base  di  pesce .

5  Arachidi  e  prodott i  a  base  di  arachidi .

6  Soia  e  prodott i  a  base  di  so ia .

7  Latte  e  prodott i  a  base  di  latte .

8  Frutta  a  gusc io  e  i  loro  prodott i  (mandorle ,  nocciole ,  noci ,  noci  d i
acagiù ,  d i  pecan,  de l  Bras i le ,  p i s tacchi ,  noci  macadamia)  

9  Sedano e  prodott i  a  base  di  sedano.

10  Senape e  prodott i  a  base  di  senape .

1 1  Semi  di  sesamo e  prodott i  a  base  di  sesamo.

12  Sol f i t i  in  concentraz ione superiore  a  10  mg/kg .

13  Lupini  e  prodott i  a  base  di  lupini .

14  Mol luschi  e  prodott i  a  base  di  mol luschi .


