
P R I M I  P I A T T I

PLIN AL RAGÙ D’ARROSTO

PACCHERI,  POLPO E VERDURE CROCCANTI

M E N U
A N T I P A S T I

VITELLO TONNATO E CARAMELLO SALATO

MILLEFOGLIE DI  PANE PERGAMENA

TONNO DI CONIGLIO
con verdure croccanti

€ 15 ,00

€ 17 ,00

€ 18 ,00

€ 17 ,00

RISOTTO CARNAROLI AL GORGONZOLA DI ANZOLA € 17 ,00

RICORDANDO LA PASTA RÜSTIA € 16 ,00

€ 15 ,00

e riduzione di frutti rossi

PANINO AL VAPORE E ACCIUGHE AL VERDE € 14 ,00

(3 ,4 ,7 )  

( 1 ,8)

(9)

( 1 ,7 , 10)

( 1 , 3 ,4 ,9)

( 1 ,4 ,9)

(7)

( 1 ,7 )

Veal  in  tuna  sauce  wi th  sa l ty  caramel

Feu i l l e t è  o f  parchment  bread  wi th  goat  chee se ,  and  f i g  and  walnuts  jam

Rabbi t  tuna  wi th  crunchy  vege tab l e s

Steamed Bao  buns  wi th  anchov ie s  in  typ i ca l  “ green  sauce ”

P l in  rav io l i  wi th  roas t  bee f  ragout  

Paccher i  wi th  oc topus  and  f r e sh  c runchy  vege tab l e s  

Ri so t to  wi th  gorgonzo la  chee se  and  red  berr i e s  r educt ion

Strozzapre t i  wi th  l e eks ,  po tatoe s ,  bacon ,  l oca l  chee se  and  c innamon

con caprino alle erbe provenzali e composta di fichi e noci 

Strozzapreti con porri, patate, pancetta, formaggio nostrano e cannella



STRACOTTO DI VITELLO AL PRUNENT CON MELE E
PATATE

S E C O N D I  P I A T T I

ENTRECÔTE “CAFÉ DE BRANIN ”

€ 19 ,00

€ 20 ,00

D E S S E R T

STRUDEL DI FICHI E ZABAIONE

PANNACOTTA IN RIDUZIONE DI BARBERA E FRAGOLE

€ 8 ,00

€ 8 ,00

TARTAMELA € 8 ,00

I  numeri  tra  parentes i  s i  r i fer i scono a l la  tabel la  degl i  a l lergeni ,  se  necessar io  r ichieder la  a l
personale .  S i  prega  di  comunicare  prevent ivamente  eventual i  a l lerg ie  o  intol leranze  a l imentar i .

In  mancanza  di  f resco ,  sarà  ut i l izzato  i l  prodotto  congelato  o  abbattuto .

SELEZIONE DI FORMAGGI NOSTRANI € 16 ,00

MOUSSE DI MARRONI E CIOCCOLATO € 8 ,00

con miele  e  composta  del  g iorno

TAGLIERE DI SALUMI NOSTRANI

TAGLIERE MISTO

€ 16 ,00

€ 18 ,00

( 1 ,7 , 10)

( 12)

(8 ,7)  

( 12 )

( 1 , 3 ,7 ,8 , 12 )

( 1 , 3 ,7 )

(7 , 12 )  

( 1 , 3 ,7 )  

(7 )

Bee f  s i r lo in  mar inated  in  but ter  and  pars l ey  sauce  wi th  bakekd  potatoe s

Overcooked  vea l  cooked  in  Prunent  wine  wi th  app l e s  and  potatoe s

Cheese  s e l e c t ion  wi th  warm honey  and  jam

Cold  cut s  p la t t er

Mixed  p la t t er

€ 18 ,00POLENTA E. . .  TRILOGIA
Polenta e baccalà mantecato, ragù di salsiccia e fonduta di formaggi

( 1 ,4 ,6 ,7 , 10)

Polenta  wi th  cod  f i sh ,  sausage  ragout  and  chee se  fondue

€ 17 ,00CAPUNET VEGETARIANO (3 ,7 )

Vegetar ian  cabbage  ro l l  wi th  s camorza  chee se
Involt ino di  verza  vegetar iano con scamorza  f i lante

Controfiletto di manzo al burro d’alpe e bagnetto verde, con patate al
forno



T A B E L L A  D E G L I
A L L E R G E N I

1  Cereal i  contenente  g lut ine  e  prodott i  der ivat i  (grano segale ,  orzo ,
avena ,  farro ,  kamut) .

2  Crostacei  e  prodott i  a  base  di  crostacei .

3  Uova e  prodott i  a  base  di  uova .

4  Pesce  e  prodott i  a  base  di  pesce .

5  Arachidi  e  prodott i  a  base  di  arachidi .

6  Soia  e  prodott i  a  base  di  so ia .

7  Latte  e  prodott i  a  base  di  latte .

8  Frutta  a  gusc io  e  i  loro  prodott i  (mandorle ,  nocciole ,  noci ,  noci  d i
acagiù ,  d i  pecan,  de l  Bras i le ,  p i s tacchi ,  noci  macadamia)  

9  Sedano e  prodott i  a  base  di  sedano.

10  Senape e  prodott i  a  base  di  senape .

1 1  Semi  di  sesamo e  prodott i  a  base  di  sesamo.

12  Sol f i t i  in  concentraz ione superiore  a  10  mg/kg .

13  Lupini  e  prodott i  a  base  di  lupini .

14  Mol luschi  e  prodott i  a  base  di  mol luschi .



C A R T A  D E I  V I N I

B I A N C H I

Roero Arneis*

Müller  Thurgau,  Ketmeir

Faler io  Pecorino,  Faust i

Piemonte

Marche

Ribol la  Gia l la  Col l i  Orienta l i ,  S irch

Vermentino,  Antichi  Borghi

Greco di  Tufo ,  Cutizz i

Friul i

Toscana

Campania

Alto  Adige

Lugana Sup.  “Mol in” ,  Cà Maiol

€ 20 ,00

€ 23 ,00

€ 21 ,00

€ 25 ,00

€ 22 ,00

€ 20 ,00

Lombardia € 27 ,00

Torre  del  Falco  Fiano,  Torrevento Pugl ia € 20 ,00

Gewurztraminer  reserve ,  Hunawihr  Francia

Ries l ing  reserve ,  Hunawihr  Francia

Vermentino “Giunco” ,  Mesa Sardegna € 22 ,00

€ 30 ,00

€ 27 ,00

Chardonnay “La  Gera” ,  Cantine  Garrone € 27 ,00Val  d ’Ossola

Langhe DOC Arneis ,  Cantine  Sobrero Piemonte € 23 ,00

Sauvignon,  S irch Friul i € 23 ,00

Prosecco Doc Extra  Dry ,  Casa  V.  Nebiolo

Spumante  “Sebast ian”  brut ,  Ca Maiol

Nebolè  Travagl ini ,  Metodo Class ico

B O L L E  E  V I N I  D O L C I

Moscato ,  Casa  V.  Nebiolo

€ 19 ,00

€ 52 ,00

€ 19 ,00

€ 17 ,00

Prosecco V8 Brut € 24 ,00

Blanquette  de  Limoux Vignobles  Vergnes € 30 ,00

Franciacorta  Brut ,  El i sabetta  Abrami

Dulcis  in  Fundo,  Moscato  di  Trani

€ 38 ,00

€ 24 ,00

Champagne Ployez  Jacquemart  Brut ,  Blanc  des  Blancs € 85 ,00

Alta  Langa Metodo Class ico  Brut ,  Vinchio  Vagl io € 32 ,00

*Vino del la  casa  -  Bott ig l ia  La  Casermetta ,  Casa  Vinicola  Nebiolo  

Petite  Arvine ,  Ott in Val le  D 'Aosta € 34 ,00

Pinot  Grig io  “ I .d .F . ” ,  Santa  Margherita Alto Adige € 25 ,00



*Vino del la  casa  -  Bott ig l ia  La  Casermetta ,  Casa  Vinicola  Nebiolo  

R O S S I

Barbera  d 'Alba* Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Barbera  d 'Alba  "A bon rendre" ,  Tal iano

Barbaresco Monters ino,  Tal iano

Barolo ,  Tal iano

Langhe Nebbiolo*

€ 43 ,00

€ 49 ,00

Ruchè “La  tradiz ione” ,  Montalbera  € 25 ,00

Barbera  D 'Alba  Sup.  "Senza  Luce" ,  Sebaste € 34 ,00

Barbera  d 'Alba  DOC, Cantine  Sobrero

Barbaresco 2019 ,  Cantine  Sobrero

Barolo  Langhe 2018 ,  Cantine  Sobrero

Barbaresco 2020 ,  Cantine  Sobrero

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

€ 20 ,00

€ 45 ,00

€ 55 ,00

€ 42 ,00

Munaloss ,  Cantine  Garrone

Ca '  d 'Matè ,  Cantine  Garrone

Prünent  10  Brente ,  Cantine  Garrone

Matteo ,  Vi l la  Mercante

Prünent ,  Vi l la  Mercante  

Val  d ’Ossola

Val  d ’Ossola

Val  d ’Ossola

Val  d ’Ossola € 23 ,00

€ 31 ,00

€ 27 ,00

€ 19 ,00

€ 42 ,00

Val  d ’Ossola

PiemonteDolcetto  d 'Alba  Boschi  Berr i ,  Marcar ini

PiemonteBarolo  di  La  Morra ,  Marcar ini € 53 ,00

Rosato  Primofiore ,  Casa  V.  Nebiolo

R O S A T I  

Piemonte

Spumante  Bas in ,  Edoardo Patrone Val  d ’Ossola

Rosè  di  Merlot ,  Casa  Brancaia Toscana € 23 ,00

€ 19 ,00

€ 23 ,00

PiemonteNebbiolo  Gatt inara  2020 ,  Travagl ini € 37 ,00

PiemonteNebbiolo  Gatt inara  2020 ,  Travagl ini  (0 ,5  L) € 25 ,00

PiemonteGatt inara  Riserva  2018 ,  Travagl ini  € 64 ,00

PiemonteBarolo  “Essenze”  2008,  Vite  Colte € 73 ,00

€ 23 ,00

€ 26 ,00

€ 19 ,00

€ 18 ,00



*Vino del la  casa  -  Bott ig l ia  La  Casermetta ,  Casa  Vinicola  Nebiolo  

R O S S I

Veneto

Marche

Pugl ia

Veneto

Val le  D 'Aosta

Ghenos  Pr imit ivo  di  Manduria ,  Torrevento

Cabernet  Franc ,  San Giovanni

Valpol ice l la  Ripasso ,  Pasqua

Syrah PerDomenico ,  Faust i

€ 20 ,00

€ 28 ,00

€ 22 ,00

€ 26 ,00

Pinot  Noir ,  Ott in  € 38 ,00

Barolo  Langhe 2020 ,  Cantine  Sobrero MAGNUM

MAGNUMBarbaresco 2019 ,  Cantine  Sobrero

€ 100 ,00

Valpol ice l la  c lass ico ,  Roja Veneto € 25 ,00

€ 95 ,00

Toscana

ToscanaRosso  di  Montalc ino,  Cantina  Montalc ino

Chiant i  Riserva ,  Tenuta  St icc iano

€ 23 ,00

€ 30 ,00

Toscana“Tre” ,  Casa  Brancaia € 27 ,00

ToscanaCabernet  Sauvignon “Nº2” ,  Casa  Brancaia € 33 ,00

ToscanaChiant i  Class ico ,  Casa  Brancaia € 28 ,00

ToscanaBolgher i  I l  Bruciato ,  Guado a l  Tasso ,  Antinori € 35 ,00

ToscanaTignanel lo  2020 ,  Marches i  Antinori € 160 ,00

LazioMerlot  Sodale ,  Famigl ia  Cotare l la € 28 ,00

VenetoAmarone del la  Valpol ice l la ,  Cater ina  Zardini € 70 ,00

MAGNUMGatt inara  2020 ,  Travagl ini € 90,00

“non  puo i  comprare  la  f e l i c i tà ,  ma puo i
comprare  de l  buon v ino . . . ”

Salute !


